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e a® 28 Die Obstgartenschweine
| vom Ammersee

Die Familie von Perger aus Breitbrunn am Ammersee gehort schon seit
Eroffnung des PSCHORR mit ihren Biosaften zu den treuen Partnern. Nun

gibt es eine ganz neue Spezialitat aus dem Hause Perger. Folgende j/ﬁc'é/’d@
7&/7Z,e/ww wussten,

dass mit, Stoidig “ die
Stalltiir jmemf/ ist:

Karin Beer
Markt Schwaben

Alexander Hiring
qus Leinfelden
Ecjxfmﬁ@m

R o/f Wesemann
qus Sa/zy itter

Seit mittlerweile 60 Jahren produzieren sie hoch-
wertige Séfte aus besten Friichten, vor allem aus ei-
genen Apfeln, Holunder- und Johannisbeeren. Seit
einiger Zeit haben die von Pergers nun in ihren
Plantagen tierische Helfer: Derzeit tummeln sich
zwischen den Obstbdaumen an die 70 Schweine der
Rassen ,,Buntes Bentheimer* und ,,Schwabisch Hal-
lisches”. Die neugierigen Tiere werden nicht nur
zur Bodenbearbeitung eingesetzt, sondern auch,
um auf nattirlichem Weg WihIimause von den Wur-
zeln der Stauden und Baume fernzuhalten. Johan-
nes von Perger verzichtet in seinen Garten auf
jegliche kunstliche Dunger oder Pflanzenschutz-
mittel. Schon 1986 begann er, den Betrieb in einen
Biolandbetrieb umzuwandeln, denn Qualitat ist
seine oberste Pramisse. In dieser glucklichen und
gesunden Umgebung gedeihen die Tiere nattrlich
préchtig und entwickeln sich zu ausgesprochenen
Leckerbissen. Aus ausschlieRlich diesen Obstgar-
tenschweinen stellen wir nun mit der Wurstmanu-
faktur Gut Kerschlach ganz einzigartige Spezia-
litaten fur unsere Gaste her, die auf unserem Brot-
zeitbrettl wiederzufinden sind.

.« fepss +++Telegramm +++Telegramm +++Telegramm +++Telegramm +++
Spezialitaten vom Obstgarten- , S ' |
+++ stop +++ Rund ums Schwein +++ stop +++ Das Schwein ist das dlteste Haustier der Menschheit +++ stop +++ Der
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SChWE'I n ab Jetzt m PSCHO RR Pro-Kopf-Verbrauch im Jahr an Schweinefleisch liegt in Deutschland bei ca. 54 kg +++ stop +++ Die Osterreicher sind

im Verbrauch Weltspitze mit 74 kg pro Kopf +++ stop +++ Im Judentum und Islam ist der Verzehr von Schweinefleisch
aus religiosen Griinden untersagt +++ stop +++ Schweinefleisch sollte aus erndhrungswissenschaftlichen Griinden nicht
jeden Tag auf dem Speiseplan stehen, wegen seines hohen Cholesterin- und Fettgehaltes +++ stop +++ Im 3. Quartal
2010 wurden in Deutschland 14,6 Mill. Schweine geschlachtet, das bedeutete einen Zuwachs von 5,5 % (+774 400 Tiere)

im Vergleich zum Vorjahresquartal +++ stop +++ stop +++ stop +++ stop +++ stop +++ stop +++ stop +++ stop +++ stop
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. — Kostliche Natur genieGen —

Von wegenl In theem FIRST REISEBORO gitn
&5 jede Menge Reiseziele gonz noch Ihiem
Besthmock, Unsera grfohienen und freund-

Ab jetzt finden Sie auf unserer Speisekarte zahlreiche Spezialititen vom SEﬂE . SI rupe lichen Mitorbeiter sargan doflr, dass ous
Obstgartenschwein, unter anderem verschiedene Schinken- und Wurst- - = Theem Urlaubstroum ein Treumurook wird
erzeugnisse aus handwerklicher Produktion der Wurstmanufaktur Gut ErfrlSChungngtra “kE Besuchen Sie uns, wir freven uns auf Sie!
Kerschlach. Zusdtzlich gibt es alle zwei Wochen am Schlachttag auch eine it Frichten frisch aus =
frische Schlachtschiissel auf der Karte. Besonders empfehlenswert ist das PERGER's Girten & IFIST HE'SEBURO
Schweinekotelett, das durch den Fettrand und die spezielle Zubereitung in BO3EN Meches, Basiotal 4, Telelon: 089,723 72 30,
unserer Kiiche eine echte Delikatesse ist. PERGER SAFTE - www.perger.com : hi i

i g - £3.7
Breitbrunn/Ammersee - Tel: 08152-2380 Unser Reiseportal: wwwiirst-reisebuero.de/muenchen6
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Leicht und gesund genieRen

Wenig Fett, viel Geschmack: die Vitalkiiche im PSCHORR

Fur alle gesundheitsbewussten Geniel3er gibt es seit Dezember letz-
ten Jahres auf unserer Speisekarte eine neue Rubrik: ,Leicht und
gesund geniel3en“ oder kurz ,Vitalkiiche®. Was sich dahinter
verbirgt? In erster Linie leichte, frische Kost mit vollem Ge-
schmack. Wir wollen Ihnen Abwechslung nach ernéh-
rungswissenschaftlichen Erkenntnissen bieten. Die Ge-
richte der Vitalkliche sind auf optimale Bekdmmlichkeit
abgestimmt und dienen zur Gesunderhaltung von Kor-
per und Verdauungssystem. Durch schonende Gar-
verfahren sowie ausgesuchte Lebensmittel und
Zutaten haben Sie die hdchstmaoglichen Vitalstoffe auf
dem Teller. Diese Gerichte sind leicht verdaulich, die-
nen der Entschlackung und unterstitzen eine Ge-
wichtsreduzierung, da keine kohlenhydrathaltigen
Beilagen dazugehdren.

Durch sanftes Zubereiten in der Kiiche werden die Vit-
amine erhalten. Da man zwischen wasserléslichen und
fettldslichen Vitaminen unterscheiden muss, ist es wichtig,
auf Fett nicht komplett zu verzichten. Aus diesem Grund bie-
ten wir lhnen hochwertige Ole, die an sich schon reich an eige-
nen Vitalstoffen sind, zum Essen an. Unser Service berét sie gern
bei der Auswahl — und wir freuen uns, wenn es lhnen gut geht.

ZUTATEN (nach Bedarf)

- Backpflaumen nach Belieben

- Calvados zum Betraufeln

- 3 Apfel

- 2 Bund frische gemischte Krauter
nach Belieben, z. B. Petersilie,
Schnittlauch, Kerbel
oder Sauerampfer

- 2 Kopfsalatherzen

- Balsamico weil}

- 1 Knoblauchzehe

- Salz, Pfeffer, Zucker

- 8 WeilRbrotscheiben

- 3 Strauchtomaten

- Olivenol

Cheftoch wolfgarg Schmidt

ZUBEREITUNG

In das Fleisch eine Tasche schneiden und mit den mit Calvados
betraufelten Backpflaumen fiillen. Die Tasche mit Scheiben vom
gerducherten Wammerl verschlieRen. Nun in der heiRen Pfanne auf
jeder Seite ca. 3-4 Minuten braten. Die Apfel schalen, in Spalten
schneiden und kurz mitbraten.

Gartenkrduter und Salatherzen waschen, abtropfen und auf den
Tellern verteilen. Eine Vinaigrette aus weilRem Balsamico, etwas
frischem Knoblauch, Salz, Pfeffer und einer Prise Zucker herstellen
und damit die Krauter und Salatherzen betrdufeln. Apfelspalten
zwischen den Salaten anrichten und das Kotelett obenauf setzen.
Dazu gerdstete WeilRbrotscheiben mit klein gewiirfelten Tomaten
und etwas Olivendl servieren.

Beim Kauf vow SJJNeMef/e/Sc/v ot &5 sichy,

ben.
twas mehr Geld ausz4ge |
c,/u{el/ve Sie quf beste Qualitat und fmygm Sie
‘ nach der Herkunft. Bevorzugen Sie
regionale Drodukte aus artgere

uid verwiinftiger Haltung!

guﬁel”d/em

- 4 Schweinekoteletts, je ca. 180 g
- 8 Scheiben gerdauchertes Wammerl

Der Wert des Geldes: Es ist unklug, zu viel zu bezahlen, aber es ist noch schlechter, zu wenig zu bezahlen.
Wenn Sie zu viel bezahlen, verlieren Sie etwas Geld, das ist alles. Wenn Sie dagegen zu wenig bezahlen, ver-
lieren Sie manchmal alles, da der gekaufte Gegenstand die ihm zugedachte Aufgabe nicht erflillen kann. Das
Gesetz der Wirtschaft verbietet es, fur wenig Geld viel Wert zu erhalten. Nehmen Sie das niedrigste Angebot
an, mussen Sie fur das Risiko, das Sie eingehen, etwas hinzurechnen. Und wenn Sie das tun, dann haben Sie
auch genug Geld, um flir etwas Besseres zu bezahlen.

John Rushkin, engl. Sozialreformer (1819-1900) (Gesehen in Willy Fabers Gastronomie-Report 02/11)

Wussten Sie schon?

ANZEIGE

Das Wetter im
Brithling lant

Das Slow Mobil ist

wieder unterwegs!

hundertjahrigem
Kalender

April

1.-3. weiterhin kalt
und gefroren

4, Schneefall
5.-12. schon, mit Regen
und Schnee
13.-15. unbestandig
mit Wind
16.-20. schones Wetter
21. raue Winde
22.-29. Reif und Frost
30. schén warm
9’}[‘& Ein Bauwagen mit Kﬁchfnausstattung, Herden und Essgele-
’ genheiten ist das Kernstiick einer spannenden Initiative, die
1.-5.  schén und warm Kindern den SpaR am Kochen und Essen niaher bringt. Das
. . Slow Mobil hilt an Kindergérten, Horten und Grundschulen
6. Gewitter ziehen auf

und vermittelt dort Begeisterung fiir Lebensmittel und ihre

Zubereitung.
@

Slow Food®

Deutschland e.V.

7.-16. viel Regen

17.-23. schones, mildes
Wetter

24.-29. raue Luft

30.-31. schone und warme
Maitage

Ausflihrliche Infos zum Forderprogramm
und zur Buchung des Slow Mobils finden
Sie unter: www.junior-slow.de

o Oy O

Quelle: Rohrmann

(Fotografien: Junior Slow/R. Bdhler)
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Das PSCHOKK’LWDﬂ"Aé ‘ ]
o5 jetz b quchals
Einmal-Tattoo fiir1 €

JL: Wie kam es zur Idee, regionalen
Kdse im Tegernseer Tal herzustellen?
HL: Durch den radikalen Milchpreisver-
fall in den Jahren 2005 bis 2007 waren
die Landwirte des Tegernseer Tals ge-
zwungen, neben bereits bestehenden
Einkommensalternativen auch fiir die
Milch einen neuen Vermarktungsweg zu
finden. AuRerdem war auch in touristi-
scher Hinsicht Zeit zum Handeln ge-
kommen. Wir wollten also von Anfang
an zwei Fliegen mit einer Klappe schla-
gen: Fiir die Bauern sollte eine echte
Alternative geschaffen werden, um
Hofe, Landschaft und Struktur weiter-
hin zu erhalten und fiir unsere Touris-
musregion ein Anziehungspunkt ent-
stehen, an dem man sich begegnen
kann, regionale Produkte vor Ort genie-
Ren oder mit nach Hause nehmen kann.
JL: Das war sicher ein groRer Auf-
wand, die Bauern zu iiberzeugen
sowie sich auch das Know-how anzu-
eignen. Was war die treibende Kraft?
HL: Die treibende Kraft war der Wunsch
nach positiver Veranderung. Unter po-
sitiver Verdnderung verstehen wir, dass
sich zum Beispiel Milch und Milchpro-
dukte unabhdngig machen miissen vom
Weltmarktniveau. Unsere Kunden genie-
Ren gerne ein frisches, regionales Pro-
dukt und haben sich deshalb auch gerne
an unserem Projekt beteiligt. Somit war
die treibende Kraft nicht nur die Initia-
tive unserer Griindungsmitglieder und
unserer Vorstandschaft, sondern eine
Bewegung, die aus den eben genannten
Griinden entstanden ist.

JL: Ihr habt jetzt seit knapp einem
Jahr gedffnet, aber eigentlich muss-

tet ihr doch schon viel friiher mit der
Kaseherstellung beginnen, oder?

HL: Ja, genau das war das Problem. Um
Kunden zu gewinnen, muss man natiir-
lich ein fertiges Produkt auf den Teller

—

|l

PSCHORR-Wirt Jiirgen Lochbihler
im Gesprach mit Hans Leo

legen konnen. Dies stellten wir in einer
ca. einjahrigen Kaseprobephase auf Gut
Kerschlach her.

JL: Wie gehen die Geschdfte nach
dem ersten Jahr?

HL: Wir sind jetzt gute neun Monate
(seit 1.6.2010) in Betrieb und haben
regen Publikumsverkehr hier in unserer
Schaukdserei. Unser eigener Laden er-
freut sich groRer Beliebtheit und auch
der Vertrieb lduft sehr gut an. Zu be-
riicksichtigen ist dabei, dass die wirk-
lich reifen, qualitativ hochwertigen Pro-
dukte erst jetzt auf den Markt kommen.
JL: Welche Qualitétskriterien legt ihr
fiir euer Grundprodukt Milch fest?
HL: Die hauptsdchliche Abweichung von
den selbstverstédndlich einzuhaltenden
Giitemerkmalen ist die Tatsache, dass
an unsere Kiihe nur Griinfutter und so-
genanntes Dirrfutter verfiittert wird.

DER PSCHORR FRUHSCHOPPEN

Jiirgen Lochbihler im Gesprach mit Hans Leo, dem
Vorstandsvorsitzenden der Naturkaserei TegernseerLand e.G.

Daraus entsteht die sogenannte ,Heu-
milch”, Auf Garfuttermittel wie Grassi-
lage oder Maissilage wird verzichtet.
Durch die Kombination von frischem
Weidegras und qualitativ hochwertigem
Heu erhilt die Milch unserer Kiihe ein
optimales Fettsdauremuster. Der hohe
Anteil an ungesattigten und Omega-3-
Fettsdauren beugt Herz-Kreislauf-Erkran-
kungen vor. Diese Kriterien werden von
unserem hauseigenen Qualitdtsmanage-
ment und speziellen Probensystemen
tiberpriift. AuRerdem werden unsere
Milchlieferanten hausintern geschult.
Die externe Priifung unserer Zulieferbe-
triebe wird vom Landeskontrollverband,
dem Milchpriifring und dem Tiergesund-
heitsdienst gewahrleistet.

JL: Man kann sich in der Kaserei alles
ganz genau anschauen. Was bietet ihr
euren Besuchern an?

HL: Wir bieten unseren Besuchern eine
Fiihrung um unsere und in unserer Na-
turkdserei an. Der Reinbereich kann von
aulRen durch groRRe Scheiben betrachtet
werden und man kann den Kdsern
zumindest in den Vormittagsstunden
intensiv tiber die Schultern schauen. Fiir
die Kinder gibt es spezielle Erlebnisfiih-
rungen, ,Riechen, schmecken und aus-
probieren” ist hier das Thema. AuRer-
dem kann man bei uns gut Brotzeit
machen oder sich auf der sonnigen
Terrasse ausruhen. Ein kurzer Prasenta-
tionsfilm rundet das Angebot ab.

JL: Wir sind mit unseren Mitarbeitern
ja auch bei euch eingeladen und
freuen uns schon, alles vor Ort ken-
nenzulernen. Vielen Dank und auf
eine gute Zusammenarbeit!

Von diesem Kase wollen wir mehr!

Selbstbestimmung fordert traditionelles Handwerk: Im Tegernseer Tal setzt man auf natiirlich

hergestellte Milchprodukte, Gemeinschaftsgeist und Genuss auf hochstem Niveau.

Teafpeen.

wwwnaturkneserei_de

Seit knapp einem Jahr gibt es nun die Natur-
késerei TegernseerLand e.G. in Kreuth. Milch-

PSCHORR INTERN
STELLENANGEBOTE

Chef de partie (m/w)
Commis de cuisine

Kathis Kolumne

Veronika aus Regenshurg mochte wissen:
.Liebe Kathi, wie gehst du denn mit den Friihlingsgefiihlen um?“

Man kommt ja gar ned aus, denn die sind ja hochgradig ansteckend und
das mein ich jetzt nicht nur im positiven Sinne. Zudem kann ich mir
schon vorstellen, dass die Mannshilder ihre sogenannten Friihlingsfiihler
ganz besonders ausstrecken, wenn die Dekolletés tiefer und die Rocke

der Damen kiirzer werden. Ich halt ja eigentlich nichts von saisonal
abhédngigen Gefiihlsschwankungen. Schau doch mal, wenn einer beispiels-
weise Wintergefiihle hat, der wird ja entweder fiir verwirrt oder unter-
kiihlt abgestempelt. Und darf man denn in der kalten Jahreszeit nicht
auch mal Sommergefiihle bekommen?

Aber mei, weiltt, eigentlich ist sie ja schon schon, diese Jahreszeit des
Auftauens, wenn man die Hormone quasi hiipfen sieht. Und wo hiipfen
sie wohl am besten? Ja genau, im Freien. Und wo besteht die wahr-
scheinlich groRtmdgliche Hormon- und Endorphinkonzentration? Ja freili,
im Biergarten! Da miissen sie auch nicht allzu weit springen, um einen
geeigneten Rezipienten zu erwischen. Und wenn der Hormonempfanger
nicht der richtige war, dann hupfen’s einfach zum nachsten. Doch wem
das Ganze zu viel Gehiipfe ist, der sollte es mit dem Hormonaustausch
etwas geschmeidiger angehen lassen. Denn der {ibermdRige Gefiihlskon-
sum konnte zu dhnlichen Resultaten fiihren wie der Bierkonsum. Am
Anfang sieht man sich etwas berauscht, irgendwann merkt man, dass
man zu viel erwischt hat und am nachsten Tag weilt man nicht mehr so
genau, wie einem geschehen ist. Doch keine
Sorge, der zweite Friihling steht
bei jedem vor der Tiir!

Pliat 4,
deine Kathi

bauern aus der ganzen Region haben sich
genossenschaftlich zusammengeschlos-
sen und eine Kaserei gebaut, in der sie
aus ihrer Milch eigene Produkte her-
stellen und direkt vermarkten — und
das alles mit der selbst auferlegten
Verpflichtung zu silofreier Futterung
der Kuhe. Diese gleichméRige, bla-
hungsfreie Fltterung der Kihe mit
frischem Gras im Sommer und wohl-
schmeckendem Heu im Winter wirkt
sich harmonisierend auf die Ké&se-
herstellung aus und hilft, Fehlgérun-
gen zu vermeiden. Gleichzeitig wird
durch die Freilufthaltung der Tiere
auch die Artenvielfalt an Kréutern und
Grésern auf den Wiesen und Weiden im
Tegernseer Land optimal erhalten. Die
vielfaltigen Graser und Kréuter verleihen
dem Ké&se nicht nur unnachahmlichen Ge-
schmack, sondern auch wertvolle Inhaltsstoffe.
Sie kbnnen diese Késespezialitdten jetzt auch bei
uns im PSCHORR auf dem Brotzeitbrettl geniefRen.
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Ganz ned bei uns
im PSCHORR=Shap:
LoﬂoﬂWM” 450 €

Aktuelles

Im PSCHORR-Shop gibt es auch folgende Artikel:

e T-Shirt 22,00 € e Bierfilze im Glas 18,00 €
® Kuhspardose in verschiedenen Farben, je 19,00 €
e Kappe 12,50 € ® Kartenspiel 3,00 € e Turnbeutel 8,00 €

Aus den Augen - aus dem Sinn?

Fastenzeit, Osterfest & Brauchtum

Christi Himmelfahrt und Weihnachten sind jedes Jahr

warum ist das mit Ostern nicht auch

Viele verbinden Ostern natlrlich in erster Linie mit
schénen Bréuchen wie dem Osterspaziergang, den
bunten Eiern und dem Osterhasen. Fur die Christen
der Welt bedeutet Ostern jedoch viel
mehr. Es wird der Opferung Jesus
zur Erlésung der Menschen und sei-
ner anschlieenden Auferstehung
vom Tode gedacht. Ostern be-
schrénkt sich dabei nicht nur auf
einen Tag. Dieses christliche Hoch-
fest wird schon am Aschermittwoch
eingeldutet, denn ab da beginnt die
40-t4gige Fastenzeit. Warum das 40
Tage sind, geht auf die Geschichte
zurick, in der Jesus 40 Tage in der
Wauste verbrachte. Am Palmsonntag,
dem Tag, an dem Jesus in Nazareth
einzog, endet die Fastenzeit. Am
darauffolgenden Grlindonnerstag
zelebrierte Christus das letzte
Abendmahl mit seinen Jungern. In
vielen Gemeinden beginnen jetzt
kirchliche Bréuche wie z. B. die Kir-
chenwache mit gemeinsamem
Beten, Stille und Kreuzgang. Am
Karfreitag starb Jesus am Kreuz und wurde zu Grabe ge-
tragen. Dieser Tag ist fur alle Christen ein stiller Tag, alle
Glocken verstummen, der Altar wird mit violetten TU-
chern verhullt. Die Glocken schweigen auch am Sams-

die Auferstehung
meinden werden

Bauernregeln
fiir April & Mai

Hat der April mehr Regen
als Sonnenschein, so wird's
im Juni trocken sein.

Nasser April und windiger
Mai bringen ein fruchtbar’
Jahr herbei.

Die erste Liebe und der
Mai gehen selten ohne
Frost vorbei.

Ein kalter Mai tétet das
Ungeziefer und verspricht
eine gute Ernte.

Im Mai ein warmer Regen
bedeutet Friichtesegen.

Ostern 2014 wied

am gleichen Datum,
so?

tag. Der Ostersonntag ist der hdchste Festtag, es wird

Jesus vom Tode gefeiert. In allen Ge-
die Kirchen dafir Uppig mit Blumen
dekoriert, feierliche Gottesdienste
werden gehalten, mitgebrachtes
Essen wird geweiht. Die Menschen
feiern mit ihren Lieben. Das genaue
Datum der historischen Ereignisse
war nicht mehr komplett nachvoll-
ziehbar und es herrschten lange Zeit
unterschiedliche Meinungen, wann
der Ereignisse gedacht werden soll.
So wurde spdter der Zeitpunkt des
Osterfestes nach neutestamentlicher
Uberlieferung festgelegt auf den er-
sten Sonntag nach dem Fruhlings-
vollmond. Das kann friihestens der
22. Mérz oder spatestens der 25. April
sein, und diese Zeitspanne erklart
auch, warum Ostern jedes Jahr auf
ein anderes Datum féllt. Wenn man
von Ostern wiederum 40 Tage zu-
rlckrechnet, landet man am Ascher-
mittwoch - so erklért sich auBerdem,
warum es das eine Jahr mal eine l&n-

gere Faschingszeit und Ballsaison gibt und ein anderes
Jahr nur kurze Zeit die Narren los sind. Ubrigens fallt

er recht spat, sodass sich heute schon

alle Faschingsfreunde freuen kdnnen.

[ J
ANZEIGE

Der Miinchner-KindI-Lauf

Auch in diesem Jahr findet im Englischen Garten wieder der ,,Miinchner-KindI-
Lauf* statt. Die Teilnehmer starten fiir einen guten Zweck in einem kostenlosen
Funktions-T-Shirt. Der Reinerlds geht an das ambulante Kinder-Hospiz Miinchen.
Besondere ,,Schmankerl" der Veranstaltung: der ,,Miinchner-Kindl-Lederhos'n-
und-Dirndllauf* und fiir die Kleinsten ein Bobby-Car-Rennen. Anmeldungen und
alle Infos unter: www.muenchner-kindl-lauf.de

Datum: 7. Mai 2011
Beginn: 8.50 Uhr
Dauer: bis ca. 13 Uhr
Ort: Englischer Garten, Hirschau
Treffpunkt: Hirschau Biergarten

GENIESSEN IM PSCHO

Gewinnspre/

Bayn}cﬁl Fiir Anfd@er, Fo@e;cﬁm‘éﬁem und Z uagroaste!

Im Friihling laufen die Sinnesorgane wieder auf Hochtouren, {iberall wird gerochen, ge-
hort oder geschmeckt. Wandert man beispielsweise iiber eine voll Blumen strotzende

Almwiese, wird man mit dem Riechen gar nicht mehr fertig, aber ab und zu wird auch
gebridschelt? Wissen Sie, was ,bridscheln” bedeutet?

Bridscheln

a) planschen

b) ({ber eine Briicke wandern

c) sich auf einer Pritsche ausruhen

Die Gewinwer haben sich ein Abendessen zu zweit im PSCHORR. verdient!
Meine Losung

Name/Adresse

D Sie sind schon in unserem Postverteiler erfasst, sind oder mochten nicht aufgenommen werden?
Dann einfach hier ankreuzen.

Teilnahme ab 18 Jahren. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Teilnahmeschluss ist der 23.05.2011
Ihre Adresse dient ausschlieRlich internen Zwecken und wird nicht an Dritte weitergegeben.

__________________________________________________________________ o

RR ...

PSCHORR-Shop

Veranstalter:

German Hehn (Biirgerprojektinitiator)
Grofvenedigerstrafe 50 - 81671 Miinchen
Telefon: (089)40 29 77

Feinste Rindersalami
Gefertigt in Zusammenarbeit mit der
Wurstmanufaktur Gut Kerschlach,

4 Monate gereift, ca. 200 g 9,90 €

Schinken
Rohgeraucherter

und luftgetrockneter
Rinderschinken aus
Edelteilen wie Nuss
und Maiserl, wiirzig

im Geschmack, von der
Metzgerei Packlhof in
Eurasburg, ca. 80 g 6,60 €

Besondere Souvenirs
finden Sie in unserer
Vitrine im PSCHORR

Verschenken Sie
ein Stiick Bayern!

Feinste Rindsleberwurst,
sahnig im Geschmack,

Impressum

Herausgeber: DER PSCHORR

V.i.S.d.P.: Inka Lochbihler
Viktualienmarkt 15

80331 Miinchen

Tel +49(0)89-518 18 500

Fax +49(0)89-518 18 545
inka.lochbihler@der-pschorr.de

Konzept und Realisation:
adandstyle, Isabella Biirk
www.adandstyle.de
Gestaltung:

Kathrin van der Merwe

Die Redaktion hat sich bemiiht,
samtliche Urheberrechte inner-
halb der PSCHORR-Zeitung ver-
wendeten Materials sorgfaltig zu
recherchieren. Sollten dennoch
Rechte Dritter beriihrt worden
sein, bitten wir die Inhaber, sich
bei der Redaktion zu melden.

Wenn Sie inserieren méchten:
Anzeigenschluss der nachsten
Ausgabe ist der 23.05.2011

Leberwurst

mild gewiirzt,
ca. 200 g 3,90 €

Almring

Reine Rindersalami, gerduchert
und luftgetrocknet, vakuumiert,
ideal fiir Bergsteiger und als
Brotzeit, ca. 180 g 4,90 €

Beste PSCHORR-Qualitat:

Wir kdnnen fiir Sie jedes Stiick Fleisch
vom Murnau-Werdenfelser Rind Lliicken-
los zuriickverfolgen.

Wir wissen, wer das Tier aufgezogen
und was es gefressen hat.

Wir pflegen personliche Kontakte
zu unseren Bauern und setzen
QualitdtsmaRstdbe bei der Aufzucht.

Fiir hohe Qualitat zahlen wir mehr
als den wochentlich dotierten Markt-
preis, achten auf kurze Transport-
wege und stressfreies Schlachten.

In unseren Reiferdaumen lagert das
Fleisch bis zu 6 Wochen zum optima-
len Zeitpunkt heran.

Unser Engagement ist langfristig,
dient dem Erhalt dieser Rasse und steht
im Einklang mit Region und Natur.




